INSTRUCTIONS:

1.Découpez la carte des arOmes

2.Pliez-la a la moitié <x,
3.Pliez en suivant les pointillés 22
I ) . .
codre cannelle parchemin Les mots ne sont pas une fin en eux-mémes. Ce sont simple-
sauge clou de girofle foin/paille [ ment des outils qui nous servent a décrire des expériences, a
e var piment de la Jamaique luzerne | raconter des histoires et a créer des souvenirs.
in oivre noir extrait de levure " R s
?éve de pin goivre blanc levure | Utiliser cette carte des aromes peut vous aider a apprendre
e origan rterdne ffidhe | comment décrire un vin en y apportant tout son sens et de
séquoia % G2 FEeEELE ain grillé facon inoubliable. Laissez-la vous aider a profiter pleinement
bois de santal cardamome Plt malté | de ce que vous dégustez et a vous en souvenir.
encens réglisse thé noir . N . .
angi,s “EIbEE [ Laissez-la vous accompagner a travers la magie du vin :
af il dle lurias S0 | comment a partir de simples raisins, de quelques levures,d'un
chataigne menthol café peu de bois et de beaucoup de temps, I'on peut découvrir
noisette eucalyptus poudre de cacao | dans une bouteille le monde qui nous entoure.
amande romarin chocolat au lait | .
peau d'amande baies de geniévre chocolat noir \/ 1nograp Y' com ‘ °
massepain herbes seches mélasse [ -
pain bralé | © Copyright 2007 Alder Yarrow. All rights reserved.
French translation courtesy of InfoWine.Com

ananas goyave péche
kiwi mangue péche blanche
mangue séchée péches en conserve

mandarine nectarine
orange Papaye séchée
zeste d’'orange ruit de la passion pomme sauvage
marmelade banane Coing
d'oran jaque pomme non mare
zeste dge kumquat  miellée pomme verte
citron vert cantaloup pomme rouge
zeste de citron vert pastéque pomme golden
citron compote de pommes
créeme de citron carambole pomme fuji
zeste de citron prune verte poire
pamplemousse litchi poire asiatique
pamplemousse groseille

raisins de table




