INSTRUCCIONES:

1.Recorta la Carta de Aromas de esta hoja de papel

2.Pliégala por la mitad S

3.Pliégala de nuevo siguiendo las lineas punteadas =2

cedro
salvia
roble
pino
resina
serrin
conifera
sandalo
incienso

nuez
avellana

castana
almendra

piel de almendra
mazapan

canela

clavo

malagueta

pimienta negra

pimienta blanca

orégano

nuez moscada

cardamomo

regaliz

anis

laurel

mentol

eucalipto

romero

grano de junipero
ierbas desecadas

Eergamino
eno/paja

alfalfa

levadura

brioche

pan tostado
leche malteada
té negro

tabaco

café exprés

café

cacao

chocolate con leche
choclate negro
melaza

tostada quemada

Las palabras no son un fin en si mismas. Son meras herramien-
tas para describir experiencias, para contar historias y para fijar
recuerdos.

Puedes utilizar esta Carta de Aromas como ayuda para
aprender a describir el vino de una forma que tenga
significado y sea util para ti. Deja que sea un recordatorio para
prestar atencion a todo lo que percibes en la cata.

Deja que sea también un recordatorio de toda la magia del
vino:como a partir de unas simples uvas, levaduras, algo de
madera y un poco de tiempo, podemos percibir con una

botella tantas cosas del mundo que nos rodea.
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