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Las palabras no son un fin en sí mismas. Son meras herramien-
tas para describir experiencias, para contar historias y para fijar 
recuerdos.

Puedes utilizar esta Carta de Aromas como ayuda para 
aprender a describir el vino de una forma que tenga 
significado y sea útil para ti. Deja que sea un recordatorio para 
prestar atención a todo lo que percibes en la cata.

Deja que sea también un recordatorio de toda la magia del 
vino: cómo a partir de unas simples uvas, levaduras, algo de 
madera y un poco de tiempo, podemos percibir con una 
botella tantas cosas del mundo que nos rodea.

cedro
salvia
roble
pino
resina
serrín
conífera
sándalo
incienso

nuez
avellana
castaña
almendra
piel de almendra
mazapán

canela
clavo
malagueta
pimienta negra
pimienta blanca
orégano
nuez moscada
cardamomo
regaliz
anís
laurel
mentol
eucalipto
romero
grano de junípero
hierbas desecadas

pergamino
heno/paja
alfalfa
levadura
brioche
pan tostado
leche malteada
té negro
tabaco
café exprés
café
cacao
chocolate con leche
choclate negro
melaza
tostada quemada

capuchina
geranio
jazmín
madreselva
flor de naranjo
acacia
violetas
pétalos de rosa
lila
gardenia
lirio
linalool
chicle

corteza de sauce
madera fresca

palomitas con 
mantequilla

crema pastelera
mantequilla
caramelo
toffee
vainilla
miel
Nivea

alubia verde
guisantes frescos
alcachofa
pimiento
espárragos
zanahorias

carne ahumada
carne asada
beicon
cuero
trufa
malvavisco tostado

col
chucrut
tomate
cebolla
ajo

sudor
calcetín sucio
queso
yogur

establo
sudor de caballo
polvo
setas secas

lana mojada
perro mojado
tierra húmeda
turba
humus

alquitrán
roble seco
humo
yodo
creosota

gasóleo
queroseno
gasolina

barniz
betún
acetona
vinagre
alcohol etílico
orín de gato

fósforo
azufre
mofeta
cartón húmedo
tirita húmeda
plástico

arándano rojo
frambuesa
frambuesa negra

tarta de ruibarbo
granada
grosella
escaramujo
hibisco

fresa
fresa silvestre
mermelada de fresa

caramelo de fruta
regaliz rojo

mora
mermelada de 
mora
pastel de mora

arándano azul
cassis
licor de cassis
morera
saúco
baya

ciruela
ciruela negra

cereza negra
cereza

albaricoque
albaricoque seco
dátil
pasa
arándano seco
cereza seca
higo
ciruela seca
compota de 
ciruela

aceituna negra
aceituna

salsa de soja
umami

piña
kiwi

mandarina
naranja
cáscara de naranja
confitura de naranja
cáscara de kumquat
lima
cáscara de lima
limón
crema de limón
cáscar de limón
pomelo
pomelo rosado
pamplemusa

guayaba
mango
mango seco
papaya
papaya seca
fruta de la pasión
plátano
panapén
melón cucumis
melón cantaloup
sandía

carambola
ciruela verde
lichi
crosella espinosa

melocotón
melocotón blanco
melocotón en almibar
nectarina

manzana silvestre
membrillo
manzana verde
manzana granny
manzana roja
manzana golden
compota de manzana
manzana fuji
pera
pera china

uva de mesa

menta
hierba recién cortada
garriga
manzanilla
gengibre

petrichor
aire marino
pedernal
piedra pulverizada
conchas pulverizadas
pizarra húmeda
tiza
viruta de lápiz
grafito
acero/hierro
cera/parafina
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INSTRUCCIONES:

1. Recorta la Carta de Aromas de esta hoja de papel
2. Pliégala por la mitad
3. Pliégala de nuevo siguiendo las líneas punteadas


