Gebrauchsanleitung:

1.Die Aroma-Karte aus dem blatt ausschneiden
2.In der mitte falten <,
3.An den gepunkteten linien falten 2=

zeder
beifuss
rineiche
iefer
kiefernharz
sagemehl
zypresse
sgrﬁ’delholz
weihrauch

walnuss
kastanie
haselnuss
mandel
mandelhaut
marzipan

pfirsich

weisser pfirsich
buchsenpfirsich
nektarine

holzapfel

quitte

unreifer apfel

griiner apfel

roter apfel

gelber apfel
ekochter apfel
ujiapfel

birne

asiatische birne

tafeltrauben

zimt
gewurznelke
piment
schwarzer pfeffer
weisser pfeffer
oregano
muskat
kardamon
lakritze

anis

lorbeer
menthol
eukalyptus
rosmarin
wacholder
getrocknete

guave
mango
getrocknete mango
papaya
getrocknete papaya
assionsfrucht
anane
jakobsfrucht
onigmelone
warzenmelone
wassermelone

sternfrucht
reineclaude
litschi
stachelbeere

Eergament
eu/stroh

luzerne
hefeextrakt

hefi

frischer stuten
réstbrot

malzmilch
schwarzer tee
tabak

espresso

kaffee
kakaopulver
milchschokolade
dunkle schokolade
melasse
verbrannter toast

ananas
kiwi

mandarine
apfelsine
orangenschale
orangenmarmelade
kumquatschale
limone
limonenschale
zitrone

lemon curd
zitronenschale
pampelmuse

rosa pampelmuse
pomelo

Worte sind kein selbstzweck. Sie sind nur werkzeuge, die erfahrungen
beschreiben, geschichten erzahlen und erinnerungen schaffen

Benutzen sie diese Aroma-Karte als hilfsmittel, um zu lernen, wein so
zu beschreiben, dass er lhnen anschaulich im geddchtnis bleibt. Sie ist
eine erinnerungsstutze, die ihnen hilft, auf all Ihre geschmacksein-
druicke zu achten.

Maoge sie lhnen auch die magie des weins nahebringen: einfache
trauben, ein wenig hefe, etwas holz und etwas zeit lassen uns so viel
von der welt in einer einzigen flasche schmecken.
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